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Allergeninformationen Kleinostheimer

Brot und Kleingeback

Blatt 1
Aus Leidenschaft | zum Genuss! s
Gluten Schalenfriichte
o L
S8 0 2 - %
Produktname g2 . REIFE I Slel B |2

58l Bl8|s|. |2 S5 2|85 |5 |aRE8|-|5(3|23528|3

'5ES’§%’.§§%§5$%§§§E§=%S$eg*§s%§

s¥lelo|lslju|jwlS|s|T|S|xx|lalalaSSlo|v|v|¥|li wol 3
Stélichen XX X X
Kaiserbrotchen X| X X X
Milchbrétchen XX X X
Doppelte mit Salz und Kiimmel X X X X
Doppelte Wasserweck XX X X
Krusti ohne Kimmel X | X X X
Krusti mit Kimmel XX X X
Dammer Kndrze mit Kimmel XX X X
Déammer Knérze ohne Kimmel X | X X X
Mohnbrétchen XX X X
Sesambrétchen XX X X X
Salzstangen XX X X
GroRe Krusti XX X X
Kasebrotchen X | X X X
Elsésserstangen X | X X X
Mohnzépfchen XX X X
Sesamzdpfchen X | X X X X
Muntermacher-Brétchen XX X X X
Roggenbrétchen X | X X X
Mehrkornbrétchen X X|X|X X X X
Dinkelkrusti XX X X
Knusperstange XX X X X
Mehrkorn Sonnenbl.k. X X[ X]|X X X X
Kornspitz XX X X X
UrDinkel-Brétchen XX X X
Salzbrezel X| X X X
Laugenstange XX X X
Laugenknoten X | X X X
Kase-Laugenstange X X X

Trotz groBtmaoglicher Sorgfalt bei der Herstellung kénnen neben den angegebenen Allergenen in all unserer Backwaren
auch Spuren von anderen Stoffen oder Erzeugnissen, die Allergien oder Unvertrdglichkeiten auslésen kdnnen, enthaiten sein.
Dokumentenvorlage erstellt vom Zentralverband des Deutschen Béckerhandwerks e. V. » Neustédtische KirchstraBe 7 A + 10117 Beriin Stand: November 2014




Allergeninformationen Kleinostheimer

Brot und Kleingeback RER ©5

A
Blatt 2 LU

Gluten i Schalenfriichte

Produktname

Weizen (auch Dinkel,
Khorasan-Weizen)
XXX | XX | X[ X]|X] X]| X| X |[Roggen
Queenslandniisse
Schwefeldioxid/

Kaschunisse
Sesamsamen
Krebstiere
Sulphite
XXX X XXX | X| X | X| X [Lupnen
Weichtiere

Haselniisse
Macadamia-/

Gerste
Hafer

Eier
Erdniisse
Soja

Milch
Mandeln
Walniisse
Pecanniisse
Paraniisse
Pistazien
Sellerie
Senf
Fische

Kése-Schinken-Laugenstange

Kurbis-Laugen-Z&pfchen

Laugen-Ecke

Mini-Bafana

Festbrezel

Joghurthaferbrétchen

Party-Brotchen

Party-Laugen-Geback

Spezial-Partygebéack

Party-Rad grof¥/klein

XX XXX X X[ X]|X]|X]|X
XX | x| X| X

Party-Dreierlei

Dammer Gutsherrenbrot

Bauernbrot ohne Kiimmel

Bauernbrot mit Kimmel

Hausbrot

Frankenbrot

Hauslaib

Spessartlaib

Spessartbrot

Hefefreies Dinkelbrot

Roggenvollkornbrot

Aktionsbrot

Dinkel-Sonnenb.-Kruste

Mehrkornbrot

Buttermilchbrot

Roggen-Brotstange

Schinken-Brotstange

NXfEXPXPX]XPX|X]IXPXEX|IX]|XIX]|X|X]|X|X
NP XXX XPXPX|IX|IXEX]|X]|XEX]|X]X]|X]|X
NXEX]PX|PX XXX ]IXEX|IX|IX|X|X|X]|X]| X! X

Zwiebel-Brotstange

Trotz groRtmobglicher Sorgfalt bei der Herstellung kénnen neben den angegebenen Allergenen in all unserer Backwaren
auch Spuren von anderen Stoffen oder Erzeugnissen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten ausidsen kdnnen, enthalten sein.

Dokumentenvorlage erstellt vom Zentralverband des Deutschen Backerhandwerks e. V. » Neustadtische Kirchstrale 7 A « 10117 Berlin Stand: November 2014
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Blatt 3 L \" ~ e e o)
Gluten Schalenfriichte
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NuR-Brotstange XX X X
Spitzbaguette XX X
Spessartstange X| X X
Vinschgerl X| X X
Bierbrot XX X
Petit Pain Tomaten/Oliven XX X
Holzofen Spezialbrot XX X[ X X
Grill-Brot X[ X| X X
Maisbrot XX X
Bafanafladen XXX X X
Franz. WeiRbrot XX X
NuR-Franzosen X | X X
Sesam-Franzosen XX X X
Mohn-Franzosen XX X
Kiummel-Franzosen XX X
Zwiebel-Franzosen XX X
Laibchen Weilbrot X| X X
Kasten-WeiRbrot X | X X
Pane Luciane X1 X X
ltalienisches Landbrot XX X
Rogette XX X
Mehrkornbaguette X[ XXX X X
Trotz gréRtmdéglicher Sorgfalt bei der Herstellung kénnen neben den angegebenen Allergenen in all unserer Backwaren
auch Spuren von anderen Stoffen oder Erzeugnissen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten ausiésen kdnnen, enthaiten sein.
Dokumentenvorlage erstellt vom Zentralverband des Deutschen Backerhandwerks e. V. « Neustadtische Kirchstrae 7 A « 10117 Berlin Stand: November 2014




Allergeninformationen Kleinostheimer

Feine Backwaren Dol €

Gluten Schalenfriichte

Produktname

\Weizen (auch Dinkel,
Khorasan-Weizen)
Queenslandniisse

Sellerie
Schwefeldioxid/

Roggen
Gerste

Hafer
Erdnilisse
Soja
Mandeln
Haselnlisse
\Waintisse
Kaschuniisse
Pecannisse
Paraniisse
Pistazien
Macadamia-/
Senf
[Sesamsamen
Krebstiere
Fische
Sulphite
\Weichtiere

Butterknoten

Kéasetasche

Mohnschnecke

Zimtschnecke

Marillentasche

Schokobrétchen/Plunder

Obstplunder Zwetschge/Rhabarber

Obstplunder Frischobst

Mini's st3 gefllt

Marmor-Croissant

Butter-Croissant

Laugen-Croissant

Apfelrélichen

Kirschblatterteig

Mandeltaler

Streuselzunge

Rosinenbrétchen

Brioche geflit

Butterherzen

Schokobrétchen/Hefe

Zimtbrétchen

Hefemaus

Smiley-Kuchen

Hefebrezel mit Butter

Rahm-Datschi

Apfel-Datschi

Hefezopf

Mohnzopf

Nusszopf

XXX XXX XEXPXPX|XX)X] XX XXX XX XXX XX | X]X|X]X| X [Lupinen

NP XPX]I XXX XPX|IXIX]PX XXX XXX XXX [XPXXEPXX XXX X] X
XX EX XXX XXX XX XXX X|X]IX]X XXX XX XX X] X|X| X]| X [Eer
RIXPX XX XXX PXPXPXPXPXPXPX]X]X|]X| XXX XX XX X]X] X | X]| X [Mich

Wochenendkuchen

Trotz groRtmdglicher Sorgfalt bei der Herstellung kénnen neben den angegebenen Allergenen in all unserer Backwaren
auch Spuren von anderen Stoffen oder Erzeugnissen, die Allergien oder Unvertrdglichkeiten ausiésen kénnen, enthalten sein.

Dokumentenvoriage erstellt vom Zentralverband des Deutschen Backerhandwerks e. V. « Neustadtische KirchstraBe 7 A - 10117 Berlin Stand: November 2014




Allergeninformationen Keinostheimer

Feine Backwaren ey
Blatt 2 58CK/ 79
Gluten Schalenfriichte
3
55 Slole ;% 5 B
Produktname 87 _ 9 <|3|8]2 2 dlsl52 giel .. 08
HIEaHEE R I ek
sele|8|F|u|G|8|S|2/f|SIC|8IF|FESS|8|8|8 |83 3
Wochenendkuchen Kése X X X
Quark-Krapfen X X X X
Gefillte Krapfen X X X X
Vanillekrapfen X X X X
Nussnougatkrapfen X X X X X
Apfelkrapfen X X X X
Beschwipste (Krapfen) X X X
Ungefillite Krapfen X X X X
Hefe-Masken X X X| X
Faschingsképfe Stecker X X X
Faschingsképfe Gesicht X X X
Quarkbalichen X X X
Nussecke X X X X
Sandring X X X
Béarentatze (auch Minis) X X X| X
Flammende Herzen X X X
Pfauenauge X X X
Kokosmandelecken X X XX
Kurbiskern-Taler X X X
Sonnenblumen-Taler X X X
Haselnuss-Taler X X X X
Mandelsplitter-Taler X X XX
Walnuss-Taler X X X X
Nougatring X X X| X
Muffins X X X
Amerikaner X X X
Baiser X X X
Bienenstichkrapfen X X X
Streuselkuchen X X X
Zimtkuchen X X XXX
Trotz groRtmoglicher Sorgfalt bei der Herstellung kdnnen neben den angegebenen Allergenen in all unserer Backwaren
auch Spuren von anderen Stoffen oder Erzeugnissen, die Allergien oder Unvertriglichkeiten ausldsen kénnen, enthalten sein.
Dokumentenvorlage erstelft vom Zentralverband des Deutschen Backerhandwerks e. V. « Neustadtische KirchstraBe 7 A » 10117 Berlin Stand: November 2014




Allergeninformationen

Feine Backwaren
Blatt 3

Kleinostheimer

Gluten

Schalenfriichte

Produktname

Weizen (auch Dinkel,
Khorasan-Weizen)

Roggen
Gerste

Hafer

Erdniisse

Soja

IMandeln

Haselnlisse

Pecanniisse
Paraniisse

Walniisse
Kaschuniisse

Pistazien

Macadamia-/

Queenstandniisse

Sellerie

Senf

Sesamsamen

Krebstiere

Fische
ISchweTeldioxidl
Sulphite
Weichtiere

Apfelkuchen

Kasekuchen mit Rosinen

Késekuchen ohne Rosinen

Zwetschgenkuchen

Rhabarberkuchen

Kése-Aprikosen-Kuchen

Knusper-Apfelkuchen

Kése-Mohn-Kuchen

Kase-Mandarinen-Kuchen

Knusper-Kasekuchen

Kase-Kirsch-Kuchen

Kase-Apfel-Kuchen

Gedeckte Apfeltorte

Mailéander Kasetorte

XXX | X | X[ X | X]|X|X|X]|X]|X|X]| X |Lupinen

Erdbeertorte

Himbeertorte

Obsttorte

Waldfruchttorte

Bienenstich

Rotweinkuchen

Sandkuchen

Marmorkuchen

Nusskuchen

Apfel-Joghurt-Kichle

Spanische Vanilletorte

Gewdirzschnitte

Zitronenkuchen

Eierlikoérkuchen

Biskuitboden

NEXPXPXPX]PXPXR]IX XXX XXX XX XXX X]XIX|PXPX| XXX X|X|X

Spezialboden eingestrichen

XXX XXX XEXPXP XX XXX XXX XX XXX XX | X[ X|X]|X]|X/|X Eer

XU XXX XXX XX XX XX XX XXX X[ XXX | XXX ]| X|X[|>X]X]X Mih

Trotz gréRtmdglicher Sorgfait bei der Herstellung kénnen neben den angegebenen Allergenen in all unserer Backwaren
auch Spuren von anderen Stoffen oder Erzeugnissen, die Allergien oder Unvertrdglichkeiten ausidsen kénnen, enthalten sein.

Dokumentenvoriage erstelit vom Zentralverband des Deutschen Backerhandwerks e. V. « Neustédtische Kirchstralle 7 A « 10117 Berlin

Stand: November 2014




